@ Ingredients: Dehydrated glucose syrup. Description:
Mixture of carbohydrates obtained from breaking down
waxy corn starch. How to use: When mixed with aqueous
products, even acids like vinegar, it absorbs them to
create a powder. Usual application: 150-200 g per 100

g of liquid product (to create a powder). Intended for
nutritional use. Storeina cool, dry place out of the reach of children.
Batch/Best before: see base.

@ Ingredientes: Jarabe de glucosa deshidratado.
Descripcién: Mezcla de hidratos de carbono obtenidos
de larotura del almidén de maiz waxy. Modo de empleo:
Mezclado con productos acuosos, incluso acidos como
el vinagre, se produce una absorcién que da como
resultado una textura en polvo. Dosis habituales: 150-200

g por 100 g de producto liquido (para convertir en polvo).

Destinado a la alimentacion. Conservar en lugar fresco, secoy fuera
del alcance de los nifios. Lote/Consumir preferentemente antes de: ver base.

@ Ingredients: Xarop de glucosa deshidratat.

Descripcié: Barreja d'hidrats de carboni obtinguts del
trencament del midé de blat de moro waxy. Utilitzacié:
Barrejant el producte amb productes aquosos, inclis
acids com el vinagre, es produeix una absorcié que déna
com a resultat una textura en pols. Dosis habituals: 150-
200 g /100 g de producte liquid (per a convertir en pols).
Destinat a la alimentacio. Conservar en un lloc fresc, secifora de
I'abast dels nens. Lot / Consumir preferentment abans de: veure base.

@ Ingrédients : Sirop de glucose déshydraté. Description :
Mélange d'hydrates de carbone issus de la rupture de
I'amidon de mais waxy. Mode d’emploi : Lors du mélange
avec des produits aqueux, et méme acides comme le
vinaigre, une absorption a lieu, permettant dobtenir une

texture poudreuse. Doses habituelles : 150-200 g pour 100 g
de produit liquide (pour transformation en poudre). Destiné

a l'alimentation. Conserver dans un endroit frais etec, hors de portée
des enfants. Lot/Consommer de préférence avant : voir emballage.

Nutritional Values
100g product

*This values arefor
indiativepuposes only

Energy 1642 kI /386 kcal
Fat 0.2g (saturated 0.2g)

Carbohydrates 95g (Sugars 16-27g) | Protein 0.5g
Dietary fibre 0g Salt 0.5g (Sodium 0.2g)

2.5Kg/88.1 €
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