
El aireador perfecto para crear en pocos segundos de forma continuada o de 
forma puntual “aires” y “burbujas” con un formato homogéneo, totalmente 
estables y  de forma integramente controlada. 

Podrá producir pequeñas cantidades o grandes producciones sin utilizar ningún 
batidor eléctrico, en cualquier lugar ya que es totalmente portátil.

Con FoamKit Deluxe podrá producir aires a partir de muy poca cantidad de 
líquido. Tan solo 20 cl., de esta manera podrá concentrar los sabores y 
aprovechar más cada producción de líquido.

Para trabajar simplemente diluir una proporción medida de lecitina de soja, 
sucroester, o agentes espumantes como BUBBLES (by SOSA) con un producto 
en estado líquido e introducir en un contenedor más alto que ancho, sumergir 
en la solución el difusor de su FoamKit y apriete el botón. 
Deje unos segundos hasta que las burbujas superen el vaso y ya podrá recoger 
tanta espuma como necesite.  

Conecte o desconecte pulsando un botón, controlando su producción de 
forma perfecta. Trabaje en cualquier sitio sin necesidad de enchufes o cables. 
El compresor necesita de 2 baterías de 1,5 V LR20 para más de 96 horas de 
autonomía.

El nuevo es el aireador portátil de alta eficiencia
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EL AIREADOR PORTÁTIL

Manual usuario
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Le recomendamos leer atentamente el presente manual y seguir rigurosamente los 
procedimientos de uso para obtener las máximas prestaciones y una mayor duración del 

mismo. 

Copyright por Cocina sin Límites, S.L. 
Cualquier copia no autorizada de este material puede incurrir en una falta por las leyes de 

Copyright, marca registrada u otras leyes de protección de datos.
Una vez termine de utilizarlo, limpie metódicamente la base difusora.
Para ello sumerja y deje durante unos 5 minutos el difusor de acero inoxidable 
en agua con unas gotas de jabón. Accione la bomba para extraer los restos de 
alimentos y dejar que el agua y el jabón hagan su función. Repita la operación 
en agua caliente hasta que no salgan burbujas de jabón. 

FoamKit Deluxe no requiere de mantenimiento tan solo recambiar sus baterías 
cuando lo crea necesario. En el caso de prever un largo período de inactividad, 
le aconsejamos retire las bateras del compartimento. 
La caja está preparada para soportar salpicaduras o entornos mojados pero no 
está preparada para ser sumergida en agua. 

Consejos para limpieza y correcto mantenimiento

El fabricante se hace cargo de la reparación o sustitución de su aireador por 
defecto o fallo de su mecanismo siempre que el uso, empleo y mantenimiento 

haya sido el correcto y se hayan seguido las indicaciones de este manual. 

Éste período de garantía  tiene una duración de 30 días. 

Para acceder a este acuerdo deberá acreditarse
 por la copia de la factura de compra. 

No se aceptará ninguna devolución sin obtener 
una autorización de devolución por parte de 100%Chef.

Garantía

AIRE DE AVELLANA

Emulsionar la mezcla y dejar reposar durante mínimo 5 minutos. 
Aplicar FoamKit para generar las burbujas. 
Dejar reposar para que se estabilice.

100g leche
300g leche evaporada
100g aceite de avellana
6g lecitina de soja en polvo, sal

AIRE DE LIMA KAFFIR

Emulsionar la mezcla y dejar reposar durante mínimo 5 minutos. 
Aplicar FoamKit para generar las burbujas. 
Dejar reposar para que se estabilice.

200g aceite oliva 0,4º 
o aceite de cacahuete
300g leche evaporada
150g leche
100g aceite de lima kaffir
8g lecitina de soja en polvo

BUBBLE GREEN TEA

Emulsionar la mezcla y dejar reposar durante mínimo 1 hora. 
Aplicar FoamKit para generar las burbujas.

100g jarabe TPT
400g agua
11.5g Bubble SOSA
2g Té verde matcha SOSA

RECETAS PARA SU FOAM KIT



Perfect airing machine, creating homogenous, completely stable air bubbles in 
just few seconds and in a totally controllable manner, allowing continuous or 
instantaneous work. 

You can produce either small or large amounts without the need to use an 
electric blender. What is more, you can do it anywhere, as the device is 
completely portable.

Additionally, FoamKit Deluxe can produce air bubbles from as limited amount 
of liquid as 20 cl, allowing flavour concentration and efficiently use each portion 
of liquid.

In order to start, simply dissolve a portion of soya lecithin, sucrose ester or 
foaming agent (like BUBBLES by SOSA) in a liquid product and pour the mixture 
into a tall and narrow container. Place FoamKit nozzle on the bottom. 
Wait for several seconds, until the bubbles start to exit the container. 
You can now prepare as much bubbles as you need.

Switch on and off by a push of a button and maintain total control of your 
production. Work anywhere without any plugs or cables, as the compressor is 
operated by 2 batteries of 1,5 V LR20 and more than 96h of work.

The newis the high efficiency portable foaming device.
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Foam Kit © 2016    V1 - ENG

In order to reach the best results and for long duration of this equipment
 read carefully this manual and follow the processes of use.

Copyright by Cocina sin Límites, S.L. 
Any unauthorized use may violate worldwide copyright, 

trademark, and others laws.
Once done working, clean thoroughly the diffusing nozzle. 
To do this, submerge the stainless steel nozzle in water with a few drops of 
soap and leave it for about 5 minutes. Switch the pump on to remove the 
remaining product and let the water and soap work. Repeat the action with hot 
water until there are no soap bubbles left. 

FoamKit Deluxe does not require any special maintenance, only battery change 
any time you believe it necessary. 
If you are not going to use the device for a longer period, we suggest that you 
remove the batteries. The box is can to resists splashing or humid areas, but it 
should not be submerged in water. 

Cleaning and maintenance advices

The manufacturer is responsible for the repair or substitution of your airing kit 
due to defect or mechanism failure provided the use, operation and 

maintenance has been correct and instructions in this manual has beed followed. 

This warranty expires after 30 days. 

To access this agreement, a copy of the purchase invoice must be furnished. 

No returns will be accepted without 
obtaining a prior return authorization from 100%Chef.

Warranty

HAZELNUT FOAM

Emulsify the mixture and let it rest for at least 5 minutes. 
Use FoamKit to produce air bubbles. 
Let it rest, for the foam to stabilize.

100g milk
300g powdered milk
100g hazelnut oil
6g powdered soya lecithin, salt

KAFFIR LIME FOAM

Emulsify the mixture and let it rest for at least 5 minutes. 
Use FoamKit to produce the bubbles. 
Let it rest for the foam to stabilize.

200g olive oil 0,4º or peanut oil
300g powdered milk
150g milk
100 g kaffir lime oil
8g powdered soya lecithin

BUBBLE GREEN TEA

Emulsify the mixture and let it rest for at least 1 hour. 
Use FoamKit to produce the bubbles.

100g simple syrup 
400g water
11.5g Bubble by SOSA
2g Matcha Green Tea by SOSA

RECIPES FOR YOUR FOAM KIT


