Nutritional facts /100g

For indicative purposes only
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936kJ - 224Kcal

Koolhydraten - Karbohydrater - #zk b &4
Sugars - Azticares - Zuccheri - Sucres - Zucker - Suikers - Sukker - ¥&2&
Fibre - Fibra - Fibra - Fibre - Ballaststoffe - Vezels - Fiber - £F4f:3%

Fats - Grasas - Grassi - Graisses - Fett - Vetten - Fett - fig.
Proteins - Proteinas - Proteine - Protéines - Eiweil3 - Eiwitten - Proteiner - & E /&

Energy - Energfa - Energia - Fnergie - Energie - Energie - Energi - A28
Saturated - Saturadas - Saturi - Saturées - Gesattigt - Verzadigde - Mettet fett - #8084

(arbohydrates - Carbohidratos - Carboidrati - Hydrates de carbone - Kohlenhydrate

0g

Salt - Sal - Sale - Sel - Salz - Zout - Salt - #&

@ Powdered volume increaser.
Ingredients: Wheat fibre.

May contain milk.

Use: Substitute part of the flours
used. Dose: Substitute 10-40% of
the flours.

Product intended for use in foodstuffs.
Keepina cool dry place.

Batch/Best before: See label.

DB Volumengeber in
Pulverform. Zutaten: Weizenfasern.
Kann Milch enthalten.
Anwendungshinweise: Als Ersatz
fir einen Teil des Ublicherweise
verwendeten Mehls.

Dosierung: 10-40% des
verwendeten Mehls ersetzen.

Zur Verwendung als Lebensmittel
bestimmtes Erzeugnis. An einem kiihlen
und trockenen Ort aufbewahren. Chargen-Nr./
Mindestens haltbar bis: Siehe Etikett

® Incrementador de volumen
en polvo. Ingredientes:

Fibra de trigo.

Puede contener leche.

Uso: Substituir parte de las harinas
utilizadas.

Dosis: Substituir un 10-40% de las
harinas.

Producto destinado a la alimentacion.
Conservar en un lugar fresco y seco.
Lote/Consumir preferentemente antes de:
Ver etiqueta

Vulstofin poedervorm.
Ingrediénten: Tarwevezel.

Kan melk bevatten.

Gebruik: Vervang een deel van de
gebruikte bloem.

Dosering: Vervang 10-40% van de
bloem.

Product bestemd voor levensmiddelen.
Koel en droog bewaren. Partij/Tenminste
houdbaar tot einde: Zie etiket.

Agente lievitante in polvere.

Ingredienti: Fibra di grano.

Puo contenere latte.

Uso: Sostituire parte delle farine
utilizzate.

Dosaggio: Sostituire il 10-40% delle
farine.

Prodotto destinato all‘alimentazione.
Conservare in un luogo fresco e asciutto.
Lotto/Da consumarsi preferibilmente entro:
Vedi etichetta.

EEIED Volumforsterker
pulver. Ingredienser: Hvetefiber.
Kan inneholde melk.

Bruk: Bytt ut en del av melet som
brukes.

Dosering: Bytt ut 10-40% av melet.
Produkt beregnet for bruk i
naeringsmidler. Oppbevares tart og kjglig.
Batch/Best for: Se etikett.

@ Agent levant en poudre.
Ingrédients : Fibre de blé.
Peut contenir du lait.

Emploi : Remplacer une partie des
farines utilisées.

Doses : Remplacer 10-40 % des
farines.

Produit destiné a I'alimentation.
A conserver dans un endroit frais et sec.
A consommer de préférence avant le:
Voir étiquette.
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Toufood
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PRODUCTS FOR MODERN GASTRONOMY

STARCHES AND FIBERS

Trisol

Wheat soluble fiber for frying

-§\\\x‘/'é: GASTRO
CULTURA

Gastrocultura Mediterranea is a
Barcelona-based business dedicated to
the study and teaching of 21st-century
gastronomy from a technical and
scientific perspective. Toufood is a
complete line of exceptional quality
products, allowing the best-known
modern cooking techniques to be used.

Gastrocultura Mediterrédnea SL

info@gastroculturamediterranea.com

www.gastroculturamediterranea.com

Princep Jordi, 1-5

08014 Barcelona - Spain

Tel 434934239580 @
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www.toufood.com




